
Добро пожаловать!

Здесь рождается диалог культур, выраженный на языке кухни. 
Союз французской изысканности и итальянской 

темпераментности в нашем меню — дань уважения многовековым 
традициям и смелости современного прочтения.

Наша философия — это внимание к сути. К безупречному 
балансу ингредиентов в тарелке. К тактильному ощущению 

от прикосновения к фарфору и хрусталю. К аромату, который 
встречает вас у входа. К тому мгновению тишины, которое 

наступает после первого впечатления. 

Мы верим, что настоящее гостеприимство складывается из деталей. 
Поэтому в ресторане KLICH каждая встреча — это история, 

где главными героями становитесь вы и ваш вкус, эстетика, атмосфера 
ресторана и уникальность проживаемого момента.

Для нас большая честь разделить это искусство с теми, 
кто ищет не просто ужин, а глубокое и вдохновляющее впечатление.

KLICH — вкус,  достойный воспоминания.

Bon appétit!



Свежие морепродукты
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Отборная дикая рыба и живые морепродукты высочайшего качества с побережий ключевых 
акваторий мира. Безупречная свежесть и тончайшая текстура раскрывают истинный характер 

каждого региона. Чистый, благородный вкус без компромиссов.

Подаём с бутербродами из бородинского хлеба и сливочного масла

Выберите способ приготовления: крудо, гриль, аква пацца.

Устрицы

Рыба с ледника (100гр)

Муроцу Япония 950

Гребешок 100гр 650
Икра красная 50гр 1200
Икра черная 50гр 9000

Морской еж 650

Моари (Южная Корея) 900

Ред Снеппер (Красный люциан) 1400

Дорадо (Спаровые) 1000

Пагр (Спаровые) 1500

Сибас (Морской волк) 1000

Розовая Джоли Намибия (юго-запад Африки) 900

Мясистые, с нежным сладковато-солёным вкусом и сливочной ноткой. 
Безопасны благодаря контролю плотности фермы и очистке дна залива Какиучи.

Мясистая, с нежной текстурой и гармоничным сочетанием сладковатых и солоноватых 
нот. Обладает свежим морским вкусом с лёгким минеральным оттенком и деликатным 
послевкусием. Выращивается в чистых прибрежных водах Южной Кореи.

Плотное, нежное мясо с чистым сладковатым вкусом и лёгкой ореховой нотой. 
Ценится за белую, слоистую текстуру и универсальность.

Умеренно-плотное, сочное мясо со сладковатым, деликатным вкусом 
и лёгким ароматом свежих трав. Классическая рыба Средиземноморья.

Нежная, почти маслянистая текстура с выраженным сладковатым вкусом 
и чистым послевкусием. Особенно хорош в сыром виде или на гриле.�

Мягкое, белое мясо с нежной текстурой, сбалансированным вкусом 
и лёгким морским ароматом. Идеально подходит для щадящего приготовления.

Нежная, почти кремовая текстура с лёгкой солёностью и сладковатыми нотами.
Названа в честь актрисы, выращивается в холодных водах юго-запада Африки.

Тропические воды Атлантики и Карибского моря (рифы).

Средиземное море, Атлантика, Карибское море.

Атлантика, Средиземное и Чёрное моря.

Атлантика, Средиземное и Чёрное моря.



Антипасти

Холодные закуски
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Antipasti в переводе с итальянского — «перед едой». Но это не просто старт трапезы, 
а ее философская прелюдия. Их цель — разбудить вкус, создать легкое ожидание

Согласно итальянской традиции, трапеза начинается с антипасти. 
Это блюдо, чье название переводится с итальянского как «перед едой», 

представляет собой обязательный начальный этап. Его функция — подготовить вкусовые 
рецепторы и создать плавный переход к основным блюдам.

Тартары

Запеченный перец рамиро с пряной страчателлой 1100

Татаки из лосося 1400

Тунец с авокадо 1650

Лосось с томатным пондзу 1550

Аргентинская креветка 1650

Карпаччо из говядины с кремом из печеного перца 1450

Крудо из сладкой креветки с кумкватом 1550

Говядина с картофелем фри и пармиджано-реджано 1450

Мезе из печеного перца с мятным авокадо 850

Карпаччо из цветной капусты с трюфелем 850

Крудо из гребешка с клубникой и кокосом 1800

Риет из копченой скумбрии 900

Ассорти оливок 700

Сырная тарелка 2900
Пармезан, пекорино, трюфельный диамонт, 
базирон, горгондзола, трюфельный мёд

Антипасти 2800
Салями Милано, брезаола, чоризо, пармезан, 
артишоки, оливки, вяленые томаты

Мясная тарелка 2500
Салями Милано, брезаола, чоризо

Хамон 3100
Иберико де Бельота 5J (Cinco Jotas)
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Салаты

Супы

Горячие закуски

Искусство закуски заключается в создании идеального первого впечатления. 
Ее цель — обозначить вкус несколькими точными акцентами, пробудить аппетит и подготовить 

к основным блюдам. Это лаконичное, но значимое начало трапезы.

Гребешок с кокосовым пюре из цветной капусты 1400

Салат с камчатским крабом и карамелизированным пеканом 2250

Марсельская уха 2500

Луковое гратине 1100

Пряные креветки с фетой 1850

Крок месье с фуа-гра 2450

Зеленый боул с заправкой из малины и шисо 1750

Тыквенный суп с креветками и грибами 1100

Куриный бульон с фреголой 800

Салат с морепродуктами и мятным песто 2250

Буррата с томатами и щавелевым песто 1550

Артишоки гриль с томатами и пряной страчателлой 1450

Cardini с курицей 2250

Cardini с креветкой 2250
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Пицца

Ежедневно самостоятельно изготавливаем все макаронные изделия

Ригатони с трюфелем и белыми грибами 1650

Буррата с трюфелем 1600

5 сыров 1300

Дьяволетта 1600

Томаты и страчателла 1400

Пучча с тунцом и томатами 1500

Паноццо с прошутто и персиком 2000

Фокачча Неаполитанская/Тосканская 650/450

Папарделли с щечками 1550

Равиоли с крабом 1550

Равиоли с уткой 1200

Спагетти Фрутти Ди Маре 2500

Ризотто с чернилами каракатиц и гребешком 1950

Ризотто с лангустинами 1900

Паккери с крабом 1850

Качо с тартаром 1300



Рыба и морепродукты

Стейк лосося с брокколи и овощами 2400

Филе сибаса со свежим фенхелем 2600

Осьминог с печеным картофелем и кремом из перца 3250

Мясо и птица

Тушеный ягненок с кукурузной полентой 2800

Каре молодого ягненка с хрустящим картофелем 3700
Куриное филе с кокосовым соусом 1350
Утиная ножка конфи с пюре из запеченных яблок 1700
Стейк из капусты с трюфельным соусом 1150
Телячьи щечки с муссом из жёлтой моркови 1600
Томленая лопатка ягненка 4600

Рибай 100гр 1900

Бифштекс из рубленой говядины
с картофельным пюре и трюфельным соусом 1850

Ягненок представлен в двух вариантах.
Каре — это мгновение, выхваченное жаром: сочное, с нежным сливочным оттенком.

Лопатка — это долгая история: часы томления раскрывают вкус, превращая мясо
в тающее волокно, пропитанное ароматом прованских трав.
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Десерты
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Наполеон 950

Тирамису 1150

Шоколадный тарт с малиной 1200

Миндальный пирог
1350со сливочным кремом и свежей ягодой

Морковный пай
950с ванильным мороженым

Тарталетка с малиной 1150

Тарталетка с голубикой 850

Сырок «Klich» 650

Медовик 950

Трюфель
210с трюфельной пастой

Трюфель с мятой 210

Парибрест фундук 650



Чайник Луи

Черный чай 
с французскими 
травами

Домашнее варенье 
из персика и тимьяна

8000

Варенье из алоэ

Гречишный мёд

Воздушное печенье 
с орехами

* „Чайник Луи“ — это отсылка к эпохе французских королей по имени Людовик, 
которые правили триста лет подряд. Именно при них чаепитие из простого обычая 
превратилось в настоящую церемонию с дорогими сервизами. 
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Кофе

Матча/Какао/
Молочные коктейли

Спешл

Чай

Тизаны

Лимонады

Газировки

Соки

Свежевыжатые 
соки

Эcпрессо 25/50 мл 380/480 Бамбл-манго 600

Персик/Миндаль/
Кокос 600/2000

Кокосовая вода/Маракуйя/
Ревень 600/2000

Капучино 200/400 мл 440/600
Американо 160 мл 460

Апельсин 900
Морковь 800
Яблоко 900
Грейпфрут 900

Гранат/Лайм/Базилик 600/2000

Латте 200/400 мл 500/620
Флэт Уайт 200 мл 500
Раф 400 мл 600
Бамбл 300 мл 660

Какао 200 мл 600
Матча-латте 200 мл 600
Ванильный 300 мл 880
Шоколадный 300 мл 880

Coca-cola 250 мл 650
Coca-cola zero 250 мл 650
Sanpellegrino Tonic 250 мл 660

Zuegg 600

Клубничный 300 мл 900

Ленкорань 1000
Мамин чай 1100
Молочный улун 1100
Жасминовый 1100
Сенча 1100
Габа 1200
Эрл Грей 1200
Малина и пихта 1200
Земляничный ройбуш 1200

Гречишный 1000
Тибетская ромашка 1100
Австралийский мирт 2000

200 мл

800 мл

1000 мл

200/1000 мл

200 мл

250 мл

яблоко/апельсин/вишня/томат  



Авторские коктейли

Классические коктейли
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Liqueur de citron - Лимонный ликер 50 мл (лимончелло) 760

Bellini Ensoleillé - Солнечный Беллини 160 мл 1100

Truffe rouge - Красный трюфель 120 мл 1100

Fumoe frutta - Дым и фрукты 350 мл 1100

Saintarbre - Святое дерево 120 мл 1100

Occhi verde - Зеленоглазая 200 мл 1100

Pomme tendre - Нежное яблоко 350 мл 1100

Baie sucrée - Сладкая ягода 350 мл 1100

Negroni à la truffe 90 мл 1380

Basil Smash 120 мл 1380

Whiskey Sour 120 мл 1480

Rossini Jardin Français 160 мл 2460

Paris Star 160 мл 1560

Old Fashioned 90 мл 1860

Джин, водка, сок лимона, цедра лимона, перец Андалиман, 
кокосовое молоко, стручок ванили

Розовый персик, игристое, какао биттер, абрикосовый бренди, сливочная пена

Трюфельный джин, клубника, белый вермут

Копченая груша, мескаль, жасмин, спирулина

Бурбон, пало санто, белый сладкий вермут, банановая вода

Базиликовая водка, фейхоа, бергамотовая содовая

Шотландский виски, абрикос, яблоко, лайм

Красное вино, слива, Cherry Brandy, цитрусовый вермут

Bombay Sapphire/Campari/Americano Rosa Cocchi/Black truffle

Gin Mare/Цитрусовый Кордиал/Базилик

Woodford Reserve/Цитрусовый биттер/Цитрусовый кордиал/Foamer Drink Supply 

Свежая сезонная клубника/Champagne/Бразильский лайм

Beluga Noble/Французская ваниль/Cremant/Мусс из маракуйи 

Woodford Reserve/Lagavulin 16/Микс биттеров/Жженая карамель 
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Аперетивы 

Коньяк

Americano Cocchi 16,5% 950

Белуга Нобл 40% Россия 880

Mont Blanc 40% Франция 960

Белуга Голд Лайн 40% Россия 1180Cognac Fine Champagne AOC 1300

Cognac Fine Champagne AOC 1800

Bourgogne Aligote AOP 4800

Cognac Grande Champagne AOC 5600

40% Франция 1200

40% Франция 1200

Americano Rosa Cocchi 16,5% 950

Hine VSOP 40%

Hine Rare Fine 40%

Camus ХО 40%

Hine ХО ler Cru 40%

Blanche de Normandie

1200Janneau  VS 40%

Pere Magloire Fine V.S

1200
Dartigalongue, Pruneaux 
a L’Armagnac 18%

1200Dartigalongue XO 40%
Martini Fiero 14,9% 950
Martini Rosso	 15% 950
Sarti Rosa 14% 950

75 мл

40 мл

40 мл

40 мл

Бренди / 
Кальвадос

Арманьяк

Водка 40 мл

Pilzer, L’Aqua Mater 43% 2500

Pilzer, «L’Aqua Mater» Grappa 
di Moscato Rosa 43% 2500

Граппа 40 мл



Jameson 40% 820
Lambay Small Batch 40% 1200

Ирландия 40мл 

Jack Daniels 40% 820
Woodford Reserve 43,2% 1180

США 40мл

Япония 40мл

Хиросима
2600Sakurao Single Malt 40%

Яманаси
3200Hibiki Japanese Harmony 43%

Виски

Chivas Regal 15 40% 1380

Chivas Regal 18 40% 1620

Chivas Royal Salute 21 40% 3700

Johnnie Walker Black Label 40% 1200

Chivas Regal 12 40% 1180

Шотландия. Купажированный виски 40мл

Naked Malt 40% 1280

Lagavulin 8 48% 1480

Bowmore 15 43% 1800
Ardbeg 10 46% 1800
Macallan Double Cask 12 43% 2100
Ledaig Aged 10 46.3% 2200

Oban Malt 14 43% 2400

Lagavulin 16 43% 3200
Macallan Double Cask 15 43% 4400
Macallan Double Cask 18 43% 7500

Шотландия. Солодовый виски 40мл
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Мескаль

Ром

Пиво

Джин

Текила

Gin Mare 42,7% Испания 1180

Tanqueray London Dry 
47,3% Великобритания 1080

44°N 44% Франция 2200

Estancia Tequilana 40% 1160 Fernet-Branca 39% 680

Branca Menta 28% 680

Nocino Benvenuti 28% 900

Nonino Amaro Quintessentia 35% 1100

Amaro di Angostura 35% 1200
Sanchez Romate, Cardenal 
Mendoza «Angelus» 40% 1500

Se Busca Joven 40% 1280

Clase Azul San Luis Potosi 40% 9500

Botran Reserva Blanca
40% Гватемала 920

Clausthaler Original
0%, 330мл  Германия 820
Eggenb erg Hopfenkönig Pils
5.1%, 400мл  Австрия 960

Diplomatico Reserva Exclusiva
40% Венесуэла 1060
Botran Reserva Especial 15
40% Гватемала 1180
Zacapa Solera Gran Reserva 23
40% Гватемала 1280

Zacapa Solera Gran Reserva XO
40% Гватемала 1980

Bombay Saphire
40% Великобритания 1000

40 мл

40 мл

40 мл

40 мл

40 мл

Jose Cuervo, «1800» Coconut 35% 880

Patron Silver 40% 1180

Patron Reposado 40% 1280

Patron El Alto Reposado 40% 3500

Don Julio 1942 38% 3600
Clase azul plata	40% 3800
Clase azul reposado 40% 5600
Clase azul gold 40% 9800

Ликеры 
и биттеры

La Escondida Grand Mezcal 40% 960



Карта воды

Россия

Испания

Франция

Shambala газированная 680 / 980

Solan de Cabras газированная 1500

Saint Geron газированная 2000

Solan de Cabras негазированная 1500

Saint Geron негазированная 2000

Shambala негазированная 680 / 980

285мл / 585мл

750мл

750мл

«Шамбала» — природная минеральная вода из источника 
в предгорьях Алтая. В уникальном коктейле минералов объединены 
серебро, селен, магний, кальций и другие важнейшие компоненты 
в оптимальной для ежедневного употребления пропорции Ph 7,5−8,3.

Добыча производится из единственного источника в провинции Куэнка.
Полезные свойства воды Solan de cabras были официально зафиксированы 
в 1787 году. Состав остался неизменным. Процесс создания воды занимает 
400 лет. Сначала дождевая вода просачивается в почву и проходит все 
слои, затем попадает в водоносный слой и возвращается на поверхность. 
Особенность питьевой воды — постоянна температура, которая не 
опускается ниже 21 °C.  

Сен-Жерон – уникальный источник минеральный воды природной
 газации из Верхней Луары, пробивающийся на поверхность из недр
Земли. Геологические изменения почвы с течением времени
сформировали её неповторимый характер и чистоту.
Благодаря тонкости пузырьков и сбалансированной минеральности,
бикарбонату, полезному для пищеварения, магнию для улучшения
памяти, и более чем 20 минералам, таких как литий, отвечающий за
долголетие, и главное – полному отсутствию нитратов, Сен-Жерон
любой особенный приём пищи. 
Вода Сен-Жерон была впервые упомянута Юлием Цезарем
в «Записках о Галльской войне», но настоящая известность пришла
к ней в XVI веке.
С XIX она была удостоена многочисленных медалей во время
Всемирных Выставок, что привело к мировой славе, не утихавшей до 
начала XX века. С 2000-х годов Сен-Жерон обрела новое рождение.
Благодаря изысканной газации Сен-Жерон объединяет в себе
тонкость ощущения во рту с нейтральным вкусом, идеально дополняя
и раскрывая вкус блюда и вина. Любая кухня отлично сочетается 
с водой Сен-Жерон. 
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